Mes activités pour les vacances

baschle




Texte, musique et interprétation : Roger Siffer
Extrait de I'album ,Liedle fer Kleini un Grossi*“

's rajt, 's schnéit,

's blost e bissig kalter Wind ‘Comptine :

's rajt, 's schnéit, 's rajt, 's schnéit,

In d’r Heilig Nacht ze hilt e klein Kind Mensche, séie doch nit blind!
's rajt, 's schnéit, 's rajt, 's schnéit,

's blost e bissig kalter Wind 's blost e kalter Wind

E Biewel isch am Schnattre

- Un Zittre, 's isch e Sind
Vor langi Zitte het's e mol e Blie gan

Arm un tririg un allein
Er het Hunger, kalt un hinnicht isch Wihnachte
Un alli Litt sinn d’heim
Alli Litt se warte Uf's Chrischtkindel
's schnéit uf d’'Stadt, in d'r Stub isch’s gliet warm
Er ziehjt durich d’Gass mit sim laare Bindel
Un zwei Tannle unterem Arm
Refrain [ ‘Comptine
Ke Mensch, ke Seel het ihm e Tiir ufgemacht
Un d’Hind die balle noch deziie
Iwer einmol steht vor ihm e Mann miteme Bart
Un sajt: Kimm erin min Ble
'sisch d’'r greescht Gartner vum Chrischtkindelmarik
Er gibt ihm Kueche un e Stickel Gald
Dini Tannle sinn wohl so mies Un ridig
Awer hit muess Freid sinn uf d'r Walt
Refrain | ‘Comptine
D’r Gartner pflanzt am andre Daj die Tannle
Vor d’Kirich Sainte Aurélie
E Wunder isch g’'schah sie sinn in eim Daj gewachse
Bis in de Himmel ni
Der arm Bue der isch natiirlig glicklig
Un zitter dem Daj an jedem Wihnachtsowe
Kenne d’Kinder un d’arme Litt
In d’Stub zilem Gartner kimme.

Source : CD Mir singe mitnander - Chansons en alsacien pour les enfants
Commander le CD : http:/publications.olcalsace.org/produit/cd-mir-singe-mitnander




Wihnachtszitt isch jetz widder do. D’Bredle bache im s
Offe. D’G’'schenker sinn ingepackt. Drusse isch’s

kalt un d’Kinder sinn ungeduldich.

Do isch e Idee fer Zitt mitnander ze

vebringe un viel Spass han.

Die Engele sinn ganz einfach ze mache mit de
Kinder un sinn wunderbar am Tannebaam.

Was bricht m'’r fer d’Engele ze mache ?

= Stariks Papier (160gr) = E Schar = Paillettle

= E Kabineepapierroll = E Stick Schnuer = Limm

= E Bléj = E Bandele = E Lineal l
= E Gummi = Fade

's Engele bsteht Us 3 Teiler : De Kopf, de Kerwer un d’Fliejel.

Fer de Kopf: e Band Papier vun 2 x 10 cm
Fer d’Fliejel : e Band Papier vun 2 x 15 cm (2 Mol)
Fer de Kerwer : e Band Papier vun 2 x 18 cm + e Band Papier vin 2 x 9 cm

M’r muess messe un schnide.

Wie wird’'s gemacht ?

Zerscht de Kopf mache. 's Band Papier zamme kléwe fer e Ringele ze han.
De Kopf muess scheen rund sinn

Dann waére d’Fliejel gemacht. 1 Centimeter inlimme un zammekléwe. E
bissel flachdrucke fer ne e Tropfeform gann.

Fer de Kerwer ze mache, d’zwei End vum grosse Band inlimme un se dann
an d’zwei End vum kleine ankléwe. De Kerwer het d’Form vunere Glock.

Ferti mache ! De Kopf un d’Fliejel an de Kerwer kléwe. E Schnierel an de Kopf
binde un an de Tannebaam hange.

Uf jedes Blatt mien ihr viel KIéb druf mache, fer ass es hebt. Ihr briiche keh »
Angscht han, viel Klébstofflack druf ze mache. Je meh, je besser. Er wird
trickle un e scheenes Effekt hinterlon. Was nit hewwe will, kénne-n-ihr ’
abschniide.

Noch e mol alles inlime un e Nacht trickle lon.
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HKobos-Mabrenle iin Kabao-Kobos-Mabrenle

Was bricht m’r ?

Fer ungfahr 40 Bredle
- 3 Eiwisse - 180 g Kokosnuss-Puder
- 150 g Staubzucker - 3 bis 4 Suppeleffel Puderkakao
\ Fer alli zweéi Sorte, isch d'Zuberéitung d’'salwe : Fer d’'Makrenle mit Kakao :
1- D’Eiwisse zueme Eischnee schloeje. Vor ass se ZU de andere Haleft vun de
' Schnee ware, sorigfaltich de Staubzucker dezl- Zuberéitung, gann d'60g
Y gann. Kokosnuss-Puder wie iwweri !
2- D’'Haleft uf d'Sitt mache fer spater. 120g gebliwwe sin. )
Kokosnuss-Puder in d’Ziiberéitung ningmache. De Puderkakao dezugann.
R T . R D’Schritte 3 un 4 widderhole. l
3- Backpapier uf e Blach Iéje. Miteme Suppelef-
‘ fel kleini Hamfele Teig druf Iéje (4 cm dick).
4- In de Offe schiewe, 20 Minute uf 160 Grad |

bache lon.

Spritzbredle |

Was bricht m’r ?

Fer ungfahr 40 Bredle

- 125 g Zucker - 250 g Mahl

- 125 g weicher Butter - 1 Priisel Backpulver

- 1 Packel Vanill-Zucker - Nuss (wann mir will)

- 3 Eigale (d'Wisse fer d’Makrenle bhalte) - ihr briiche du noch e Bredel-Prass

Wie wird’s gerischt ?

1- De Zucker, de Vanill-Zucker un de weiche Butter mitenander mische, bis ass mir
\ e glichmassicher Teig bekummt.

2- D’Eigale dezligann. Riehre.

3-’s Mahl un ’s Backpulver deziimache. Kneete bis ass mir e glichmassicher Teig »
bekummt.

4- De Teig in d’'Bredel-Prass, wie d’Form vum e Starne het, ningmache. 4 Zentimeter ’
langi Stickle schnide.

5- E Blach mit Butter schmiere un d’Bredle druf 1&je. Im heisse Offe uf 200 Grad 5 bis
10 Minute bache lon.
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Wer bin ich ? Wee beiss ich ?

|
\ D’r Wihnachtsmann D’r warme Vinchaud-Win

|
Y {

o Les glagons © Le bonhomme
de neige l

D’r Tannebaam D’r Starne

o Le cadeau

o Le vin chaud (

© La boule de Noél
D’'Wihnachtskuejel D’r Schlitte o La hotte '

o Le Pére Noél

o Le pain d’épices

o La bougie
D’ Iss-zapfle D’r Buckelkorb o L'étoile

o Le sapin de Noél
o Le traineau

'S Gschank D’r Schneemann

D’r LabklUeche

OFFICH NGUE
ET LES CULTURI T DE MOSELLE
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Emission Pédagogique en alsacien "Stumpele" : \
Le sapin de Noél
https:/bit.ly/2B5P1gZ

Conte pour enfants :
Le renard polaire rusé - De Schnee-Schléifuchs

https:/bit.ly/2PugvS]

« D’Gschicht vum Tannebaum », livre trilingue alsacien - frangais -
allemand, a partir de 3 ans
Auteur : Thierry Chapeau, Editeur : Callicéphale, 2014
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Fer e bissel meh wisse
Pour en savoir plus

www.lehre.olcalsace.org

Ce portail est entierement dédié a la transmission et a 'apprentissage de
I'alsacien. Vous y trouverez des conseils, des ressources, des idées de
sorties, que vous soyez parent, grand-parent, professionnel ou bénévole.
Les thématiques-phares de ce portail sont les suivantes :

transmettre sa langue, carte linguistique interactive, activités pour
enfants, apprendre et enseigner, s’lamuser en alsacien.



www.lehre.olcalsace.org
https://bit.ly/2PugvSJ
https://bit.ly/2B5P1gZ
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