'S Unterwasserlawa

F er l es pas S Mon cahier d'activités pour les vacances



WO r ts C h a‘ tZ Vocabulaire

Unterseeboot
Sous-marin

Haifisch
Requin

Meermuschla
Coquillage

5

Rocha
Raie
Fisch

Poisson

Seegras
Méduse Algues

Seeriéssla Mediis

Meeresschildkrott Hippocampe

Tortue de mer Seestarn

Etoile de mer

Korall
Coraux

Krevettla Oktopus
Wahlfisch Crevette Pieuvre
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M O I @ Coloriage




B aSC h I a Bricolage

D’Zapfa-Fischla Wie wird’s gmacht?

Gaala Dreiecka lissem Karton (issschnida fir d Flossa z’forma, un sie
uff dr blauia Hintergrund kleiwa.

.

D Plastizapfa drufkleiwa, fir dr Kdrwer vom Fisch gstalta.
D Wackelauiga drziie fiega.

S Miil mitem schwarza Marker zeichna.

D Schuppa mitem Glitzerkleiwer ufftraga.

D griana Papiirstreifa verrissa un um dr Fisch kleiwa un sie, um
d Fisch kleiwa, fir Alga darstella.

] @ = E

=]

Mit wisser Farb d Blosa amola.

PHOTO : DR

Was briicht m'r?

O Blauier Karton (Meeresgrund)
O Plastikzapfa

O Gaaler Karton

O Grian Krepp- oder Sidapapiir

O Salbschtklabenda Wackelauiga
O Schwarzer Marker
a
|
a
|

Glitzerklawer

Wissa Farb (fir d Blosa)
Starker Kleiwer

A Schaar
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Rezapt Recette

Schokolakiiecha in Form voma Fisch Wie wurd’s gemacht?

Dr Schokola un dr Butter lo verlauifa. Mitem Zucker verriahra, un d
Eier eins nonem andera drzliefiega. Mahl un Backpulver dririahra.

Dr Teig in a mit Butter gfattigta runda Form schitta. 25 bis 30 min bi
180°C bacha. Vollstandig abkiehla lo.

A dreieckig Stick (iss dr Kiiecha schnida (wie a Stickla Waja). Das
Stick wird dr Schwanz, d runda Kiiecha bildet dr Kérwer.

IwergieB8a d Kilecha mitema Schokolaguss, drnoh d’Smarties druff
liga, fir d’Fischschuppa z’macha. Vergasse nit s Auig (iss Smarties.

Hanka dr Wadel hinta an d Kiiecha, un liga noch e paar Smarties
derziie, firs Mil un d’Flossa z’macha.

E Gieter!

PHOTO : DR

Was briicht m'r?

Ziietata fir 10 Persona:
O 200 g schwarzer Schokola
O 150 g Butter

O 150 g Zucker

O 4 Eier

O 80 g Mahl

O 1 Packla Backpulver

O 1 Packla Smarties

Fer de Schokogtss:
O 100 g Schokola

O 40 g Butter

O 1 Kaffeeléffala Milch
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Rezapt Recette

's Surkriut mit greichtem Fisch Wie wurd’s gemacht?

Ungfahr anderthalb Stund. E Halbstund vor ebb ihr ’s Siirkriit vorbereita,
tunka d'r Schellfisch in d’Milch fir ne entsalza. Lehn ne igweicht bis ass ’s
Siirkriit kocht isch, un alli Fisch drziiekdmma.

Fir’s Siirkriit:
D’Ziwalae verhackla un se im Gansa-Fatt uff mildem Fiir schweissa lo.

D’Knowlig-Zinka, dr Wisswi, drno ’s Siirkriit drziiega.

=] [ =

D Lorbeerblétter, dr Thymian, d’'Wacholderbeere, ’s Salz, dr Pfaffer
drimischa. Bedecka un uff mildem Fiir 1 Stund 15 Minlit kdcherla lo.

=]

D’Hardépfel in’era andera Kassroll in kochendem Wasser 20 Miniita
kocha lo.

=]

Wenn ’s Siirkriit gkocht isch, D’Hardépfel drziie ga, drno d ganza
Fisch. Bedecka, drno 15 bis 20 Miniita wittersch kocha lo.

Fer d'Sos:

Was briicht m'r? (Zuetata fir 4 Persona) D Soosa isch e Wiss-Butter-Soosa. Fir e giieter Halt, tien se nit uffwarma.
Tien se in letschter Miniita vorbereita (ungfahr e Viertel Stund vorsah).

PHOTO : DR

Dr Fisch: Fers Siirkriitt:

D’Schalotta verhackla un se im Wisswi uff mildem Fiir schweissa lo.

2 Glaser Wisswi e Halm Thymian

E ;g::;zz;%::zzf;:;”ee E gozf‘ywjlaansa-Fatt Dr Riihm drziiga, 5 bis 10 Mintita k&chla lo.

O 1 greichti Makrela O 2 Knowlig-Zinka VL{m I‘:iir awagnamr.na.‘ Dr Butt‘er, dr Pfaffer un dre Kimmel

O 4 Sprotta O 2 Glédser Wisswi drirmischae un drbi stark schlaga.

O 300 g greichter schwarzer Heilbutt oder Aal O 1 kg Stirkriit s :Séirkrﬁt mit greichtem Fisch isch grischta. ’s Sdrkriit gliet abtropfa lo un

O Milch fir dr Schellfisch z'entsalza O Salz, Pfaffer warim assa.

Fir d’Soosa: O e paar Lorbeerblétter E Gieter!
O
O

2 Gléser frischer Riihm e paar
200 g Butter Wacholderbeera

]

]

]

O 1 dicki Schalotta O 4 dicki Hardépfel
]

]

Cayenne-Pfaffer
Kimmel



: D’Unterseewalt Sankracht:

. crevettes

. algues

Find 's Wort uff Elsassisch!

. requin
. moule

Trouve le mot en alsacien !

. baleine
. coquillage

© N O O AN

..ancre

7 5 10. crabe
11. étoile de mer

Wagaracht:
3. seiche

8. homard

= 12. raie

13. sous-marin
14. hippocampe

13

[14
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De Pappa Fisch un d’Mamma Fisch

Extrait de I'album « Kinderzitt » de Jean-Pierre Albrecht et Isabelle Grussenmeyer.

De Pappa Fisch un d’Mamma Fisch
Schwimme newenander

De Pappa Fisch un d’Mamma Fisch
Bliewe schon binander

Blub blub blub saat er

Hesch dii mich ger’?

Blub blub blub saat sie

Ja wie noch nie!

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT



Fir a betzi meh z'wisse

Pour en savoir plus :

www.lehre.olcalsace.org

Ce portail est entierement dédié a la
transmission et a 'apprentissage
de l'alsacien. Vous y trouverez des
conseils, des ressources, des idées de
sorties, que vous soyez parent, grand-
parent, professionnel ou bénévole.

Les thématiques phares de ce portail
sont les suivantes : transmettre sa langue,
carte linguistique interactive, activités pour
enfants, apprendre et enseigner, s'amuser
en alsacien.

» ‘1 u La Région
e Pl eonsace Fhe R

"
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https://www.lehre.olcalsace.org

