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F er l es pas S Mon cahier d'activités pour les vacances



WO r ts C h a‘ tZ Vocabulaire

Underseeboot
Sous-marin

Haifisch
Requin

Meermuschel
Coquillage

5

Roche
Raie
Fisch
Poisson
- Seegrass
. Seeréssel Mediis Al gues
Meeresschildkrott Hippocampe Méduse g

~ Seestern
Etoile de mer

Tortue de mer

Koralle
Coraux

Krevettel Tintefisch

Wahlfisch Crevette Pieuvre
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M O I @ Coloriage




B é. SC h I @ Bricolage

D’Zapfe-Fischle Wie wurd’s gemacht?

Schnid Dréiecke (issem gale Pappedeckelpapier (iss, fer Flosse ze
mache, noh babb se uff de bléie Meeresbodde.

.

Klab Plastikzapfe owwer driwwer, fer de Kérwer vam Fisch ze forme.
Babb noch d’'Wackelduge dezii.

Mol s Miil mitem schwarze Markierstift.

Mach d’Fischschuppe mitem Glitzerklabstoff.

Riss Striffle grienes Papier ab un klab se rund um d’Fisch, so ware
d’Alge gemacht.

] @ = E

=]

Mol noch Blose mit de wisse Farb.

PHOTO : DR

Was bricht mr?

Bléies Pappedeckelpapier (Meeresbodde)
Zapfe un Deckle (iss Plastik

Gales Pappedeckelpapier

Grienes Krepp- odder Sidepapier
Wackelduje zuem Babbe

E schwarzer Markierstift

Glitzerklabstoff

Wissi Farb (fer d’Blose)

Kraftklawer

Schar

O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
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Rezept Recette

Fisch-Schokelaakueche Wie wurd’s gemacht?

Lon de Schokelaa mitem Butter vergehn. Mische de Zucker drunter,
noh gann d’Eier eins noochem andere. Riehre noch s Mal un
s Bachpulver anter.

[&2]

Gann de Teig in e ingfatti randi Kuecheform. Lon de Kueche 25 bis 30
Minditte bi 180 °C bache. Lon ne ganz abkiehle.

=]

Schnide e dréieckiches Stick vum Kueche (sowie e Stick Kaskueche).
Dis Stick vard zum Waddel un de Rascht vum Kueche zuem Kérwer.

=]

IwwergieRe de Kueche miteme Schokelaaguss, noh léje d’Smarties
druff, fer d’Fischschuppe ze mache. Vergasse nit s Au (iss Smarties.

=]

Bringe de Waddel an de Kueche hinte un léje noch e paar Smarties
dezli, fers Miil un d’Flosse ze mache.

PHOTO : DR

E Gueter!

Was briicht mr?

Ziitate fer 10 Parsone:
O 200 g schwarzer Schokelaa
o 150 g Butter

O 150 g Zucker

O 4 Eier

O 80 g Mahl

O 1 Packele Bachpulver

O 1 Packele Smarties

Fer de Schokogtss:

O 100 g schwarzer Schokelaa
O 40 g Butter

O 1 Suppeléffel Millich
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Rezept Recette

Surkrut mit geraichertem Fisch Wie wurd’s gemacht?

Ungfahr anderthalb Stund diirt’s. E Halbstund vor ass-n-ihr s Stirkriitt
vorbereite, tunke de Schellfisch in d’Millich nin, fer ne ze entsalze. Lon ne
So inweiche, bis ass s Slirkriitt gekocht isch un alli Fisch deziikimme.

Fers Siirkriitt:
D’Ziwwle verhackle un se im Gansefatt uff kleinem Fir schweil3e lon.

D’Knewli-Zeh, de Wisswin, dann s Sdrkriitt deziigann.

=] [ =

De Lorwer, de Thymian, d’'Wachholderbeerle, s Salz un de Pfaffer
drunter mische. Bedecke un uff kleinem Fir 1 Stund un 15 Minlitte
kéchle lon.

=]

D’Grummbiere inere andere Kassroll in kochendem Wasser 20
Mindtitte koche lon.

Wann s Sdrkriitt gekocht isch, d’Grummbiere dezii gann, dann de
ganze Fisch. Bedecke, noh 15 bis 20 Miniitte wittersch koche lon.

Was bricht mr? (Zitate fer 4 Parsone) Fer d'Sos:

PHOTO : DR
H

Die Soos isch e Wiss-Butter-Soos. Fer e gueter Halt, tuen se nit uffwdrme.

‘L . un warm asse.
e paar Lorwerblétter

e Halmel Thymian E Gueter!

Fer d’Soos:
2 Glaser Wisswin

De Fisch: Fers Siirkriitt:
01 ! chertes Schellfisch-Fil 0 50 uG Y fatt Tuen se in letschter Minlitt vorbereite (ungfahr e Viertel Stund vorsahn).
geraichertes Schellfisch-Filee g Gansefa
O 2 geraicherti Foralle-Filee O 2 Ziwwle D’Schalott verhackle un se im Wisswin uff kleinem Fir schweil3e lon.
O 1 geraicherti Makrall O 2 Knewli-Zeh De Roehm deziigann, 5 bis 10 Minitte kéchle lon.
O 4 Sprotte O 2 Glaser Wisswin Vum Fir ewagnamme. De Bultter, de Pfaffer un de Kimmel dranter
O 300 g geraicherter schwarzer Heilbuttodder Ool O 1 kg Sdrkriitt mische un debi starik schioeje.
O Millich. fer de Schellfisch ze entsalze O Salz. Pfaffer 's Sdrkriit mit geraichertem Fisch isch gerischt. S Stirkriit guet abtropfe lon
O
m|
O

|
O 2 Gldser Roehm e paar

O 200 g Butter Wachholderbeerle
O 1 dicki Schalott O 4 dicki Grammbiere
O Cayenne-Pfaffer

a

Kimmel



@ D’Unterseewalt 2 3

Find 's Wort uff Elsassisch!
Trouve le mot en alsacien !

Sankracht:
. algues Y
. crabe
. ancre

. coquillage B g i
. raie

O OO O NN

. Sous-matrin
10. seiche i
11. méduse

13. huitres 2

14. moule

Wédjracht: 3 7
3. homard

7. hippocampe

9. étoile de mer
12. tortue de mer
15. requin

16. baleine

17. crevettes

16
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De Pappa Fisch un d’Mamma Fisch

Extrait de I'album « Kinderzitt » de Jean-Pierre Albrecht et Isabelle Grussenmeyer.

De Pappa Fisch un d’Mamma Fisch
Schwimme newenander

De Pappa Fisch un d’Mamma Fisch
Bliwe scheen binander

Blub blub blub saat er

Hesch dii mich gér’?

Blub blub blub saat sie

Ja wie noch nie!

TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT



Fer e bissel meh ze wisse

Pour en savoir plus :

www.lehre.olcalsace.org

Ce portail est entierement dédié a la
transmission et a 'apprentissage
de l'alsacien. Vous y trouverez des
conseils, des ressources, des idées de
sorties, que vous soyez parent, grand-
parent, professionnel ou bénévole.

Les thématiques phares de ce portail
sont les suivantes : transmettre sa langue,
carte linguistique interactive, activités pour
enfants, apprendre et enseigner, s'amuser
en alsacien.

» ‘1 u La Région
e Pl eonsace Fhe R

"
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https://www.lehre.olcalsace.org



